
Wein-Pass
Jahrgang: 2022
Name der Einzellage:
Rebsorte: Muscaris
Qualitätsstufe: Auslese
Geschmacksrichtung: feinherb
Flaschengröße: 0,75 l
Artikelnummer: 13
Hinweis enthält Sulfite 
 
Analysenwerte:
Mostgewicht: 98,00°Oe
Alkohol: 13,10%vol
Restzucker: 7,60 Gramm/Liter
Säure: 5,60 Gramm/Liter

Muscaris wurde 1987 in Freiburg der Öffentlichkeit vorgestellt. Sie wurde durch 
den Rebenzüchter Norbert Becker aus den Sorten Solaris und gelber Muskateller 
gekreuzt.

Muscaris ist eine PIWI-Rebsorte, ihr Vorteil ist die sehr hohe Toleranz gegen die 
Pilzkrankheiten Echter Mehltau sowie falscher Mehltau und Botrytris. Ihr Anbau 
reduziert stark den Einsatz von Spritzmitteln, was der Umwelt zugutekommt. 

Der Wein aus Muscaris-Trauben hat ein helles grüngelb mit Silberreflexen. Mit 
einem kräftig fruchtigen Aroma nach Honig, Orangenblüten und Apfel, mit einem 
Hauch von Muskatnuss. Das wunderbare Spiel zwischen Süße und Säure bildet ein 
besonderes Genusserlebnis.

Dieser Wein ausgebaut als Auslese feinherb passend zu süßen Speisen, Salaten 
und auch zur pikanten asiatischen Küche. Im Sommer ist diese aromatische 
Weißweinsorte zudem ein sehr angenehmer Wein für die Terrasse.

Empfohlene Trinktemperatur: 8 - 10 °C

Muscaris Auslese feinherb 


